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t -pecTopaH
ICenHBaHOED
3EJIEHAA KYXHA
Green Page/ Griine Seite

Wkpa 6akna)caHHas C KPYTOHaMM 130 p.
Eggplant Caviar with Croutons

Auberginenpiiree mit Croutons

100/50 rp.

Fpubo4YKKN MapUHOBaHHbLIE, C NYYKOM 160 p.
Marinated Mushrooms with Onion

Marinierte Pilzen mit Zwiebeln

100 rp.

«peyeckuii» Co CBEX MMM OBOLLAMM, 210 p.
pacconbHbIM CbipoM «dreTa» u

O/IMBKOBbIM MAac/ioMm

Greek Salad with Fresh Vegetables, Feta

Cheese and Olive Oif

~Griechischer" mit frischem Gemiise,

Kédse ,Feta " und Olivenol

160 rp.

BMHerper U3 ne4YeHbiX OBoLlei C 160 p.
AYWMUCTbIM MAacnom

Vinaigrette with Baked Vegetables and

Vegetable Oil

Gemiisesalat aus gegrilltem Gemiise,

mit duftigem OI

160 rp.

A

MNMoxnebka U3 necHbix rpubos 180 p.
Wild Mushroom Soup

Kiirbiscremesuppe mit Raucherwaren

300 rp.

ThIKBEHHbLINA CYMN-Nope ¢ PXaHbIMK 160 p.
xne6uyamu

Creamy Pumpkin Soup with Rye Crisps

Suppe aus Waldpilzen mit saurer Sahne

250 rp.




' -pecToOpaH
[ConkBak0RY
3EJIEHAS KYXHSA
Green Page/ Griine Seite

®aconb B TOMaTHOM coyce 180 p.
Beans in Tomato Sauce

Bohnen in TomatensoBe

250 rp.

Kyckyc c oBowamu v passibiMu Tpasamu 180 p.
Couscous with Vegetables and Herbs

Kuskus mit Gemiise und verschiedenen
Kridutern

250 rp.

Macra U3 TBepAbIX COPTOB MWeHULbI C 200 p.
oBOWamMu U coycom «lecto»

Whole Wheat Pasta with Vegetables and

Pesto

HartweizengrieB Pasta mit Gemiise und

~Pesto" Solle

200 rp.

Kaprodenb »apeHHbl#, C NecHbIMK 180 p.
rpubamm

Fried Potatoes with Wild Mushrooms

Gebratene Kartoffeln mit Waldpilzen

200 rp

Kawa rpeyHeBasn c NecHbIiMU rpubamu 120 p.
M XPYCTALWUM NYKOM

Buckwheat with Wild Mushrooms and

Onions

Buchweizen mit Waldpilzen und

knusprige Zwiebeln

150 rp.

CezoHHbie oBOWM, NpuroToBneHHsie na 180 p.
Baw Bbibop /rpunnupoBaHHbie,

napoebie

Seasonal Vegetables /grilled, steamed

Gemiise der Saison auf Ihrer Wahl

/gegrillt , gedampft
250 rp.

Opew KM B KapaMmenu c Kopuueu 150 p.
Caramelized Nuts with Cinnamon

Niisse in Karamellen mit Zimt

50 rp.




CenHBaHoBD
XOJIOIHBIE 3AKYCKMI
Cold starte/Kalte Vorspeisen

Cemra cnaboro noconac 410 p.
MOMOKEBENIOBbBIMU ArofamMm

Salted Salmon with Juniper Berries

Schwach gesalzener Lachs mit

Wacholderbeeren

100 rp.

Fop6ywa cnaboro nocona c 3eneHbiM 290 p.
Macrnom

Salted Pink Salmon with Green Butter

Schwach gesalzener Lachs mit griiner

Butter

100 rp.

Nococesan uKpa Ha NbAY C TOCTaMU U 450 p.
Macnom

Red Caviar on Ice with Toasts and Butter
Lachskaviar auf dem Eis mit Butter und

Toasten

30/30/20 rp.

Llyybs MKpa Ha NbAY € TOCTAMM M 480 p.
Macnom

Pike Caviar on Ice with Toasts and Butter
Hechtkaviar auf dem Eis mit Butter und

Toasten

30/30/20 rp.

Cenbab cnaboconeHasn ¢ kaptodenem 140 p.
U NYHKOM

Salted Herring with Potatoes and Onions

Schwach gesalzener Hering mit

Kartoffeln und Zwiebel

185 rp.

[omMaliHue MACHBIE flenuKaTechl C 385 p.
ropuyuuen /ToMneHas TeNATUHA,
3ane4vyeHHan 6yXeHUHA, KYPUHbIA
rananTtvH/

House made Deli Meats with Mustard
/braised veal, cold baked pork, chicken
galantine/

Hausgemachte Fleischdelikatesse mit
Senf /Gediampftes Kalbfleisch,
Schweinerbraten, Hihnchengalantine
150/30 rp.



! -peCToOpaH
ICenrBaHobk
XOJIO[JHBIE 3AKY CKM
Cold starte/Kalte Vorspeisen

FoBsbHKMiA A3bik ¢ 6pycHUMYHBIM XpeHoMm 290 p.
Beef Tongue with Cowberry Horseradish

Sauce

Rinderzunge mit Preiselbeeren und

Meerrettich

100/30 rp.

Cano noAKon4YeHHOE C PXaHbIMK 150 p.
rpeHKaMmm ¥ MAapMHOBAHHbBIM NYYKOM

Smoked Pork Lard served with Rye Croutons

and Marinated Onions

Gerducherter Speck mit gerdstetes Brot

und marinierte Zwiebeln

60/60/30 rp.

ConeHbs «PocToBckue» [a6n0ku 250 p.
MOYEHbIE UMK UYKWUHU, OTYPHYUKM,

Kanycra KBalweHad, YeCHOK, ToMaTbl /

Rostov Style Pickled VVegetables / pickled

apples or zucchini, cucumbers, sauerkraut,

garlic, tomatoes/

Gesalzene ,,Rostovskie"/ Eingelegte

Apfel oder Zucchini, Gurken, Sauerkraut,
Knoblauch, Tomaten/

300 rp.

CBekue OBOLLM C HECHOUYHBLIM COYCOM 150 p.
«AHonu>»

Fresh Vegetables with Garlic Aioli Sauce

Frisches Gemiise mit KnoblauchsoBe

~Toli"

130/20 rp.

WMkpa 6aknaxkaHHasA C KPYTOHaMM 130 p.
Eggplant Caviar with Croutons

Auberginenpiiree mit Croutons

100/50 rp.

Fpu6oYKM MapMHOBaHHbIE C IY4YKOM 160 p.
Marinated Mushrooms with Onion

Marinierte Pilzen mit Zwiebel

100 rp.

XnebHana KOpP3MHa C 3eNneHbiM MacnomMm 60 p.
Bread basket with Green Butter

Brot mit griiner Butter

100/30rp.




{CenHBaHOBY

CAJIATHI
Salads/ Salaten

«pe4yecKkmuin>» CO CBEXMMW OBOLYaAMM,
pacconbHbIM cbipoM «deTa>» U c
O/IMBKOBbLIM MAc/ioM

Greek Salad with Fresh Vegetables, Feta
Cheese and Olive Oil

~Griechischer" mit frischem Gemiise,
Kédse . Feta" und Olivendl

160 rp.

BuHerpeT U3 neYyeHbiX oBoOLYen,

C AYLWWCTBIM MAcC/oMm

Vinaigrette with Baked Vegetables and
Vegetable Ol

Gemiisesalat aus gegrilltem Gemiise,
mit duftigem 061

160 rp.

Led-canaTt c rnazupoBaHHOM
roBAAUHON, 063KapeHHbIMMN
rpuboukamMmu, CEEXUMU NUCTBAMHU
canara M 3anpaskou u3 10
MHrpegueHToB

Chef Salad with Glazed Beef, Fried
Mushrooms, Lettuce and Ten-Ingredient
Salad Dressing

Chef-Salat mit glasiertem Rindfleisch,
gebackenen Pilzen, frischen
Salatblattern und Dressing aus 10
Zutaten

180 rp.

210 p.

160 p.

390 p.



ConkEakoH:

CAJIATHI
Salads/ Salaten

Knaccuueckuii onuBbe € TENATUHONM, 160 p.
Ha OCHOBE coyca «MaloHes»

Classic Olivier Salad with Veal and

Mayonnaise Dressing

Klassischer Olivier mit Kalbfieisch mit

der SoBe ,Majondse"

160 rp.

Knaccuueckuin «Llesapb» 290/420 p.
C NUCTbAMM CanarTa, rpeHkamm,
NnoMMAOPaMKU YEPPU M KYPUHOW rpyakoi /
co cnaboconeHbiM nNococem

Classic Caesar Salad with Lettuce,

Croutons, Chicken Breast and Cherry
Tomatoes/Salted Salmon

Klassischer ,,Cdsar" mit Salatblittern,
gerdsteten Brotscheiben,
Hihnchenbrust und Tomaten Cherry/
mit schwach gesalzenem Lachs

180 rp.

Canart «nop BOAOYKY» U3 GYMEeHUHBbI, 200 p.
MapuUHOBaHHOIO orypua v kaprodens,

C AYWKUCTbIM MAacnomM

"Pod Vodochku” Salad with Cold Baked

Pork, Marinated Cucumber, Potatoes and

Vegetable Oil

Salat . fiir Wodka" aus kaltem

Schweinebraten, marinierter Gurke und
Kartoffeln mit duftigem Ol

180 rp.




(CenkBaH0B}

CAJIATHI
Salads/ Salaten

CanaT M3 KOM4YEeHOoro usinJeHka c
aHaHaCcoOM Y NoYaTKaMu KYKYpYy3bl

B ropuM4YHO-BMHHOW 3anpaBke

Salad with Smoked Chicken, Pineapple and
Corn Cobs with Mustard and Wine Vinegar
Dressing

Salat aus gerduchertem Hiihnchen mit
Ananas und Korn in Senf-Wein-
Dressing

180 rp.

Tennbiii canaT U3 KYpMHbIX cepaedek

c 6eKoHOM, OBOLLIAMM U 3epHOBOM
ropumuen

Warm Salad with Chicken Hearts, Bacon,
Vegetables and Grain Mustard

Warmer Salat aus Hihnchenherzen mit
Bacon, Gemiise und Kornsenf

180 rp.

Tennbiii canaTr U3 NOCocAH ¢
AepeBeHCKUM KapTodenem

M MEeAoBO-ropuYMHHOM 3anpaBKom
Warm Salad with Salmon, Potato Wedges
and Honey Mustard Dressing

Warmer Salat aus Lachs mit
Bauernkartoffeln und
Honig-Senf-Dressing

180 rp.

200 p.

280 p.

380 p.



(CeniBakosh

CAJIATDBI
Salads/ Salaten

Canar U3 neyeHU TPECKU C PYKKONO#, 480 p.
nepenenauHbIM AMLOM U hpaHLy3CKO N
3anpaBKoM

Salad of Cod Liver with Rucola, Quail Eggs

and French Dressing

Salat aus Dorschleber, Rucola,

Wachteleier und franzdsischer Dressing

150 rp.

CanaTt U3 NoAKON4YeHHOW CKYM6pum c 200 p.
Kaprodenem, AMLOM ¥ AYLUMUCTbIM

MaciomMm

Smoked Scomber Salad with Potatoes, Eggs

and Vegetable Oil

Salat aus gerducherter Makrele, Ei und

duftiger OI

180 rp.

ABOKafo C TOMaTaMMU U PaKOBbIMM 400 p.
WwelKaMu B CNAMBOYHOM coyce

Avocado with Tomatoes and Crayfish Tails

in Cream Sauce

Avocado mit Tomaten und

Krebsschwdnzchen in RahmsoBe

160 rp.




Cenkakionh

CVYIIbI
Soups/Suppen

BopLly C roBAAWHOM U CMeTaHoM/ 150 p.
MaioHe3oM

Borsch (Beetroot Soup) with Beef and Sour

Cream / Mayonnaise

Borschtsch (Riibensuppe) mit

Rindfleisch und saurer Sahne/

Majondse

300/30 rp.

ConsiHKa MsiCHas CO CMeTaHoM / 200 p.
MaioHe3oMm

Meat Soup Solyanka with Sour Cream /

Mayonnaise

Fleischsoljanka mit saurer Sahne /

Majondse

300/30 rp.

TohiKBEeHHbIW KpeM-cyn ¢ konyeHoctamMn 200 p.
Creamy Pumpkin Soup with Smoked Meats
Kiirbiscremesuppe mit Raucherwaren

250 rp.



CenkBaHoB%

CYIIbI
Soups/Suppen

MNMoxne6ka U3 necHbix rpubos 150 p.
€O CMeTaHoM

Wild Mushroom Soup with Sour Cream

Suppe aus Waldpilzen mit saurer Sahne

300/30 rp.

¥xa «PocToBCKas» M3 Tpex pbi6 230 p.
C BOAKOW

Fish Soup with three kinds of Fish and

Vodka

Fischsuppe ,,Rostovskaja" aus drei

Fischarten mit Wodka

300 rp.

KypuHbIi 6yNnboH € SALOM, KYPOUKOM 120 p.
U rpeHKamm

Chicken Bouillon with Eggs, Chicken and

Croutons

Hiihnerbriihe mit Ei, Hihnchen und

gerdsteten Brotscheiben

250 rp.




(CentiBakioBh
TOPSYEE

Main Courses/ Hauptgerichte

Pri6a
Fish/Fisch

CTeiK U3 CeMrv C MKOpHbIM COYCOM
Salmon Steak with Caviar Sauce
Lachssteak mit KaviarsoBBe

100/30 rp.

KoTneTku 13 Wwyku c kaprodenbHbiM
MyccoM ¥ 6aKna)aHHOW UKpOM

Pike Cutlets with Potato Mousse and
Eggplant Caviar

Hechtlaberl mit Kartoffelmousse und
Auberginenpiiree

100/30/50 rp.

dune cypaka Ha nogyLuKe U3
POCTOBCKOrO NyKa

Pike perch Fillet served on a bed of Onions
Zanderfilet auf Rostovskij Zwiebel
100/30 rp.

Fopbyuwa, 3ane4yeHHana KONbLUOM C
KOpHEenMo4aMu U NOMUOOPaMu Heppu
Pink Salmon baked with Root Vegetables
and Cherry Tomatoes

Backlachs in Ringform mit Riiben und
Cherry-Tomaten

250 rp.

750 p.

300 p.

365 p.

420 p.



CenHBak0BY
[OPAYEE

Main Courses/ Hauptgerichte

Msco
Meat/ Fleisch

CTelK U3 LWeldKU CEMHUHbI C COYCOM
«MNbAHAA BULLHA»

Pork Neck Steak with Brandied Cherry
Sauce

Steak aus Schweinsschopf mit SoBe
~Pjanaja Wischnja"

180/30 rp.

Creiik «®une MUHbOH>» W3 roBAAWHLI
Filet Mignon Steak

Rindfleisch , Filet Mignon"

150/30 rp.

BedcTporaHoB M3 roBsfMHbI C
KapTodenbHbIM MOPE U CONEHbIM
Oryp4YMKOM

Beef Stroganoff with Mashed Potatoes and
Pickled Cucumber

Boeuf Stroganoff aus Rindfleisch mit
Kartoffelpiiree und gesalzene Gurke
250 rp.

Budwitekc pybneHsii, C TOMaToM U
3eneHbiM MacriomMm

Hamburger Steak with Tomatoes and Green
Butter

Schnitzel mit Tomaten und Griinol
150/30 rp.

TensadbM WE4YKU, 3anevyeHHble B Tpagax
C KOpeHbAMM, NofJaeTca C MONOAbIM
3eneHbIM ropolKoM

Braised Veal Cheeks with Herbs and Roots
served with Young Green Peas
Kalbfleischbickchen mit Krdutern, ist
mit frischen Griinerbsen serviert
150/50 rp.

420 p.

480 p.

390 p.

385 p.

410 p.




CeniBakont
TOPHMEE
Main Courses/ Hauptgerichte

Huap
Poultry/Wild

Hox¢ka kponuka, TywieHHas B cMeTtave 670 p.
C NPOBaHCKMMMK TPaBaMu

Rabbit Leg Stew with Sour Cream and

Herbes de Provence

Kaninchenkeule, geschmort in saurer

Sahne mit Provencer Krauter

200 rp.

YTuHana Hoxka «KoHdwu», ToMneHHasn 620 p.
B anenbCUHax, C MEA0BOMW KanycTol m
ABNo4YHbLIM B3BApOM

Duck Leg Confit stewed with Oranges,

honey-braised Cabbage and Apple Decoction
Entekeule ,,Konfi" geschmort in

Orangen, mit Honigkohl und Apfelbriihe

150/50 rp.

Kape monoporo arHeHka B nenectkax 1150 p.
apaxuca

Rack of Lamb in Peanuts

Lammkaree in den Erdnussblittchen

150 rp.

KoTneTtbl U3 MHAEWKMW C FOPHUHHBIM 350 p.
coycom

Turkey Cutlets with Mustard Sauce

Putenkotelette mit SenfsoBe

150/30 rp.



CenHBaKOBY

TOPAYEE
Main Courses/ Hauptgerichte

Huyap
Poultry/Wild

®une UbINNeHKa, HaunHeHHoe 6exkoHom 265 p.
W OBOLaMM

Chicken Fillet stuffed with Bacon and

\egetables

Hiihnchenfilet, gefiillt mit Bacon und

Gemiise

150 rp.

KypuvHbie NOTPOLIKK Ha KapTodene 265 p.
«PecTu»

Chicken Giblets on Potato Roesti

Hiihnerkleine auf Kartoffeln ,,Resti"

250 rp.

MynbeH U3 necHbix rpubos 200 p.
W UbINJIeHKa B npoduTponum

Chicken and Mushroom Julienne in

Profiterole

Ragout aus Waldpilzen und Hiihnchen

in Profiteroli

150 rp.




CenkBaHoBd

ITACTA
Pasta

«TenbATennu» c nococeM u cnueo4HbiMm 485 p.
coycom

Tagliatelle with Salmon Cream Sauce

"Tagliatelle™ mit Lachs und RahmsoBe

250 rp.

Cnarettu «Kapb6oHapa>» c 6ekoHoM 360 p.
M ANYHbIM COYCOM

Spaghetti Carbonara with Bacon and Egg

Sauce

Spaghetti ,,Carbonara" mit Bacon und

EisoBe

250 rp.

OBoLYHAA NAcTa C NOMUAOPAMM YeppH 300 p.
M COYCOM« MEecTo»

Vegetable Pasta with Cherry Tomatoes and

Pesto

Gemiisepasta mit Cherry-Tomaten und

~Pesto" SoBe

250 rp.




' oTelb-pecTOopaH
(CenkBakons

B/ITIOIA M3 TECTA COBCTBEHHOTI'O
IIPUMTOTOBJIEHMA

House made Dumplings and Dough
Hausgemachte Teigwaren

MenbMeHn caMonenHbie ¢ MACOM 230 p.
U ABYMSA COyCaMm

Homemade Pelmeni with Meat and Two

Sauces

Hausgemachte Pelmeni mit Fleisch und

zwei SoBBen

250/50 rp.

BapeHUKMU caMmonenHbie ¢ Kaptodenem 180 p.
U rpubamMu/arogamMu, co CMeTaHo#

Homemade Vareniki with Potatoes and
Mushrooms/Berries served with Sour Cream
Hausgemachte Wareniki mit Kartoffeln

und Pilzen/Beeren, mit saurer Sahne

250 rp.

BNVHbI NMILEHWYHbIE, FrPpeYHesble, 60 p.
C MAacIOoM NoJarTCA Ha Baw Bbibop:

Wheat/ Buckwheat Pancakes with butter,

served with your choice of:

Weizen/Buchweizenblini mit Butter,

serviert auf ihrer Wahi:

- cMeTraHoii/ 70 p.
CrylieHKon /aoMali HuM

BapeHbem 2 wr./30 rp.

- sour cream/condensed

milk/homemade jam 2pcs/30

- sauerer Sahne/

gezuckerter Kondesmilch/

hausgemachter Konfitiire 2pcs/30

- € MKpOW nococs/ceMrom 450 p./300 p.
cnaboconeHo 2 wr./30 rp.

- salmon caviar/salted salmon 2pcs/30

- mit Lachskaviar/ schwach gesalzenem

Lachs 2pcs/30




CentiBakogh

[APHIPbBI
Side Dishes/Zuspeisen

KaprodenbHoe nwope 90 p.
Mashed Potatoes

Kartoffelpiiree

100 rp.

Kaprtodens no-gepesencku/ppu 90 p./100 p.
Potato Wedges/Fries

Bauernkartoffeln/Pommes frites

100/30 rp.

Kaprodens xapeHsbii 90 p.
Fried Potatoes

Gebratene Kartoffeln

100 rp.

OBea suaa puca c 063KapeHHbIMKU 120 p.
OBOLWAMM

Two kinds of Rice with Fried Vegetables

Zwei Reisarten mit gebackenem

Gemiise

100 rp.

Cez0HHbIe OBOWM Ha Baw Bbibop: 120 p.
rpyunnupoBaHHbie/naposbie/cBeXxue

Seasonal Vegetables: grilled, steamed,

fresh

Gemiise der Saison auf Ihrer Wahi:
gegrillt/gedampft/frisch

100 rp.



CenHBak0BY

MOPOJXEHOE

Ice cream/ Eis

Knaccuueckuit nnom6up B 100p.
accopTuMeHTe

Classic cream in assortment

Klassische Creme im Sortiment

100 rp.

HanonHuutens Ha Baw BbiGop: 40p.
PpPYKTOBbLIN TOMUHI, TEPTLINA LWOKONAA,

AroAHbIN MUKC, Mefj, CINBKH

Filling of your choice: fruit topping, grated,

chocolate, berry mix, honey, cream

Fiillung nach Wahl: Obstbelag,

geriebener Schokolade, Beeren Mix,

Honig, Sahne




CE3OHHBIE HAIIMTKM COBCTBEHHOI'O

[MPUTOTOBJIEHVA

Housemade seasonal beverages
Hausgemachte Getrinke der Saison

Ksac MenoBblii 70p.
Honey Kvass

Honigkwas (Brotgetridnk)

250 rp.

MopC KNIOKBEHHbI 70p.
Cranberry Mors

Moosbeeresaft

250 rp.

Meposyxa manuHoBas 70 p.
Raspberry Medovukha

Himbeerisches Honigwasser

250 rp.

rNuHTBelH 6e3anKoroNbHbiii/ 100/150 p.
aNKOronbHbIN

Mulled wine alcoholic/non-alcoholic

Gliihwein alkoholfrei/alkoholisch

200 rp.

Cee)x<eBbiXaTblii COK: 200 p.
anenbCUHOBbINA /MOPKOBHbLIW /A6N04YHbIN

Fresh Squeezed Juice: orange/carrot/apple

Frisch gepresster Saft:

orange/karotte/apfel

200 rp.

Hacroiikn
Liqueurs/ Branntwein:

«CenuMBaHoOBBb» (Ha COCHOBLIX LWIMLLKAX)
"Selivanov” (of pine cones)

~Seliwanoff” (auf den Kiefernzapfen)
50 rp.

XpeHoByxa

Khrenovukha (horseradish)
Hrenowucha (Meerrettichgetriank)
50 rp.

Knwokoeka/ManuHoBka

Cranberry liqueur/Raspberry liqueur
Klujkowka (Moosbeeregetridnk)/
Malinowka (Himbeeregetrink)
50 rp.

MepoBsas c nepuem
Honey and Pepper ligueur
Medowaja mit Pffefer
(Honigpfeffergetrink)
50 rp.

100 p.

100 p.

100 p.

100 p.
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